
TAGESKARTE – Sonntag, 19. Januar 2025  
11:30 Uhr – 14:00 Uhr & 17:00 Uhr – 21:00 Uhr 

  

Über eventuell enthaltene Allergene und Zusatzstoffe informieren wir Sie in einem detaillierten Ordner. 
 

UNSER PREISSCHMANKERL 
Rahmschwammerl mit Semmelknödel   11,50 
 
UNSERE SUPPE 
Festtagssuppe (Brätnockerl, Pfannkuchen und Gemüsestreifen)   5,70 
 
KLASSIKER 
*Sauerbraten mit Kartoffelknödel und Blaukraut   14,90 
¼ gebratene Ente auf Beifuß-Jus, dazu Kartoffelknödel und Blaukraut   21,90 
*Hirschbraten mit Orangen-Preiselbeere, dazu Nussspätzle und Blaukraut   18,90 
*Schweinebraten in Dunkelbiersauce mit Semmelknödel und gemischtem Salat   13,90 
Schweinehaxe in Dunkelbiersauce mit Semmelknödel und gemischtem Salat   15,90 
 
GRILL 
Leichtes Gericht: Tagliatelle mit Räucherlachs, Brokkoli, Kirschtomaten  
und Parmesanspäne   13,90 
Rinderlende mit Birne & Gorgonzolakäse überbacken, dazu glasierter Brokkoli, 
Kartoffelrösti und gemischter Salat   23,90 
Lachssteak auf Rahmspinat, dazu Petersilienkartoffeln   19,90 
Grillteller (Filet von Schwein & Rind, Putenmedaillon) mit Kräuterbutter, 
dazu Pfannengemüse und Pommes frites   19,90 
Filetsteak mit Pommes frites und gemischtem Salat    32,90 
 
VEGETARISCH 
Gransole Amarena (Teigtasche mit cremiger Füllung aus Amarenakirschen & Frischkäse) mit 
getrockneten Tomaten & Physalis, dazu Parmesanspäne   15,90 
Apfelschmarrn mit Mandeln, Vanillezucker, dazu hausgemachte Zwetschgenröster   12,50 
 
VEGAN 
Hausgemachte Gemüsepflanzerl mit Sweetchilisauce und Potato-Wedges   14,40 
 
DESSERT 
Schokoküchlein mit flüssigem Kern an marinierten Mangowürfeln 
und Zimteis von Carte D´Or   7,40 
 
*die mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch gerne als kleine Portion 

GETRÄNKEEMPFEHLUNG 
Chardonnay Südtirol DOC „Altkirch“ - 0,125l     4,20 € / 0,25l     8,40 € 
Eleganter Duft von exotischen Fruchtnoten wie Ananas und Mango, am Gaumen harmonisch  
mit feinem Säure-Fruchtspiegel, langanhaltend im Abgang 

Primitivo di Manduria - 0,125 l      4,00 € / 0,25 l     8,00 € 
DOP Cantolio, ausgeprägter Duft von dunklen Früchten wie Kirsche und Pflaume, feine Würznoten,  
druckvoll am Gaumen, satte Frucht, fruchtbetontes Finish  

 
Umbestellungen sind gegen Gebühr von 1,00 € möglich! 

Speisen und Getränke inkl. 19 % MWST, Tip is not included! 


